
Happiness is homemade

LIFE
good

FOOD
good



menu della Posta
POSTA’S menu

Servizio dalle 12:00 alle 14:30 e dalle 19:00 alle 22:00
Service hours: 12:00–14:30 and 19:00–22:00



Una cucina classica con rispetto 
del territorio e un tocco di 
internazionalità, snella e focalizzata 
sulla rotazione veloce, mantenendo 
buoni standard di qualità nelle 
materie prime e nel servizio di sala, 
senza eccedere nella formalità. 

A l l e r g e n i A L L E R G E N S

1) Cereali contenenti glutine, 
2) Crostacei, 
3) Uova, 
4) Pesce, 
5) Arachidi, 
6) Soia, 
7) Latte e derivati,  

8) Frutta a guscio, 
9) Sedano, 
10) Senape, 
11) Sesamo, 
12) Solfiti, 
13) Lupini, 
14) Molluschi.

1) Cereals containing gluten,
2) Crustaceans, 
3) Eggs, 
4) Fish, 
5) Peanuts, 
6) Soy, 
7) Milk and dairy products, 

8) Tree nuts, 
9) Celery, 
10) Mustard, 
11) Sesame, 
12) Sulphites, 
13) Lupins, 
14) Molluscs.

*Prodotto surgelato *Frozen food

MENù DELLA POSTA / POSTA’S MENU



ANTIPASTI

Battuta di manzo piemontese������������������ 22€
Patata sfogliata, maionese alla senape
Allergeni: 1,3,7,10

Carpaccio di pomodoro ���������������������������� 17€
Mozzarella di bufala, limone e basilico
Allergeni: 6,7

Alici in saor ����������������������������������������������� 23€
Polenta croccante e salsa al prezzemolo
Allergeni: 4,9,12

Motsetta di manzo  
della val d’Ossola������������������������������������ 19€
Toma piemontese,  
verdure in conserva, focaccia
Allergeni: 7,12

Filetto di maialino,  
salsa tonnata di lago ������������������������������ 22€
Croccante di pane
Allergeni: 1,3,4,9,10

Pappa AL pomodoro ����������������������������������� 20€
Calamari arrosto
Allergeni: 1,14

STARTERS

Piedmontese beef tartare����������������������  22€
Scalloped potato, mustard mayonnaise
Allergens: 1,3,7,10

Tomato carpaccio  ������������������������������������ 17€
Buffalo mozzarella, lemon and basil
Allergens: 6,7

Alici in saor ����������������������������������������������� 23€
Crispy polenta and parsley sauce
Allergens: 4,9,12

Beef motsetta  
from Val d’Ossola ������������������������������������� 19€
Piedmontese Toma cheese,  
preserved vegetables, focaccia
Allergens: 7,12

Pork tenderloin  
with lake tuna sauce ������������������������������� 22€
Crispy bread
Allergens: 1,3,4,9,10

Pappa al pomodoro ����������������������������������� 20€
Roasted squid
Allergens: 1,14

Servizio dalle 12:00 alle 14:30 e dalle 19:00 alle 22:00
Service hours: 12:00–14:30 and 19:00–22:00



PRIMI

Spaghettone monograno 
Felicetti ����������������������������������������������������� 16€
Fiori di zucchina, stracciatella, nduja
Allergeni: 1,7

Plin al pesto  ��������������������������������������������� 21€
Fondente di cipolla, speck d’anatra, 
cacioricotta
Allergeni: 1,3,7,9

Risotto, aglione,  
olio e peperoncino,  
pesce persico* ������������������������������������������ 23€
Allergeni: 4,7,9

Pacchero  ��������������������������������������������������� 18€
Burro al limone, bottarga e frisella
Allergeni: 1,4,7,9,12

Fettuccina�������������������������������������������������� 19€
Seppia, amatriciana, pecorino
Allergeni: 1,3,7,9,12,14

La nostra parmigiana  
di melanzane���������������������������������������������� 17€
Allergeni: 1,7

FIRST COURSES

Spaghettone Monograno 
Felicetti ����������������������������������������������������� 16€
Zucchini blossoms, stracciatella cheese, nduja
Allergens: 1,7

Plin al pesto����������������������������������������������� 21€
Onion fondant, duck speck,  
cacioricotta cheese
Allergens: 1,3,7,9

Risotto with aglione,  
oil and chili pepper,  
pike perch* ������������������������������������������������ 23€
Allergens: 4,7,9

Pacchero ���������������������������������������������������� 18€
Lemon butter, fish roe and frisella crumbs
Allergens: 1,4,7,9,12

Fettuccine�������������������������������������������������� 19€
Cuttlefish, amatriciana sauce, pecorino cheese
Allergens: 1,3,7,9,12,14

Our eggplant parmigiana ������������������������ 17€
Allergens: 1,7
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MAIN COURSES

Whole baked sea bream��������������������������� 37€
Catalogna chicory with garlic and oil
Allergens: 4,12

Prawns�������������������������������������������������������� 27€
Catalan-style vegetables, tomato gazpacho
Allergens: 2,9,12

Fried pike perch ���������������������������������������� 28€
Crispy vegetables, sage
Allergens: 1,4,12

Breaded veal tenderloin  
alla torinese �������������������������������������������� 35€
Yuzu mayonnaise, Belgian endive, red onion
Allergens: 1,3,7,8,12

Beef bavette ���������������������������������������������� 32€
Mediterranean chimichurri
Allergens: 7,9,12

Stuffed rabbit leg ������������������������������������ 29€
Veal sausage, olives, escarole
Allergens: 7,9,12

Glazed suckling pig ���������������������������������� 31€
Peaches and shallots
Allergens: 7,9,12

SECONDI

Orata intera al forno������������������������������� 37€
Catalogna aglio e olio
Allergeni: 4,12

Gamberi* ���������������������������������������������������� 27€
Catalana di ortaggi, gazpacho di pomodoro
Allergeni: 2,9,12

Luccio perca fritto ���������������������������������� 28€
Verdure croccanti, salvia
Allergeni: 1,4,12

Filetto di vitello  
impanato alla torinese���������������������������� 35€
Maionese allo yuzu, indivia belga, cipolla 
rossa
Allergeni: 1,3,7,8,12

Bavetta di manzo��������������������������������������� 32€
Chimichurri mediterraneo
Allergeni: 7,9,12

Coscia di coniglio farcita ������������������������ 29€
Salsiccia di vitello, olive, scarola
Allergeni: 7,9,12

Maialino laccato �������������������������������������� 31€
Pesche e scalogni
Allergeni: 7,9,12

Servizio dalle 12:00 alle 14:30 e dalle 19:00 alle 22:00
Service hours: 12:00–14:30 and 19:00–22:00



SALADS

Caesar��������������������������������������������������������� 15€
Lettuce, caesar dressing, croutons, shaved 
parmesan, anchovies
Allergens: 1,3,4,7,12

Posta ����������������������������������������������������������� 18€
Mixed greens, tuna, avocado, marinated 
onions, tomato, Kalamata olives
Allergens: 4,12

Summer salad ������������������������������������������� 16€
Mixed greens, feta cheese, oregano, tomato, 
Taggiasca olives, cucumbers, melon, basil
Allergens: 7,12

Traditional panzanella �������������������������� 15€
Toasted diced bread, cherry tomatoes, 
cucumber, onion
Allergens: 1,12

INSALATE

Caesar �������������������������������������������������������� 15€
Lattuga, salsa caesar, crostini, parmigiano a 
scaglie, acciughe
Allergeni: 1,3,4,7,12

Posta ����������������������������������������������������������� 18€
Misticanza, tonno sott’olio, avocado, cipolle 
marinate, pomodoro, olive Kalamata
Allergeni: 4,12

Insalata Estiva ����������������������������������������� 16€
Misticanza, feta, origano, pomodoro, olive 
taggiasche, cetrioli, melone, basilico
Allergeni: 7,12

Panzanella tradizionale ������������������������ 15€
Pane tostato a cubetti, pomodorini, cetriolo, 
cipolla
Allergeni: 1,12
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DESsert

Piedmontese tiramisù ������������������������������ 12€
Mascarpone cream and zabaglione,  
coffee ladyfingers and gianduja mousse
Allergens: 1,3,7,8

Our peach Melba ��������������������������������������� 12€
Semi-candied peach, old-fashioned cream 
gelato, fresh raspberries, alchermes, almond 
crumble
Allergens: 1,3,7,8

Rose cake ��������������������������������������������������� 12€
Buffalo milk and Madagascar vanilla gelato
Allergens: 1,3,7,8

Pavlova ������������������������������������������������������ 12€
Fresh strawberry compote, meringue tiles,  
lemon sorbet, thyme and rosemary foam
Allergens: 3,7

Black Forest  �������������������������������������������� 12€
Dark chocolate mousse, wild cherry jelly, 
Kirsch chantilly
Allergens: 1,3,7,8

Ice cream and sorbets�������������������������������  8€
Lemon and bergamot, salted caramel,  
dark chocolate, buffalo fior di latte,  
old-fashioned cream, exotic
Allergens: 3,7,8

DESsert

Tiramisù Piemontese �������������������������������� 12€
Crema al mascarpone e zabaione, savoiardi al 
caffè e mousse al gianduia
Allergeni: 1,3,7,8

La nostra pesca Melba  ��������������������������� 12€
Pesca semi candita, gelato alla crema antica, 
lamponi freschi, alchermes, crumble alle 
mandorle
Allergeni: 1,3,7,8

Torta di rose ��������������������������������������������� 12€
Gelato al fior di bufala e vaniglia del 
Madagascar
Allergeni: 1,3,7,8

Pavlova ������������������������������������������������������ 12€
Composta alle fragole fresche, tegole di 
meringa, sorbetto al limone, spuma al timo e 
rosmarino
Allergeni: 3,7

Black Forest ��������������������������������������������� 12€
Mousse al cioccolato fondente, gelée di 
ciliegie selvatiche, chantilly al Kirsch
Allergeni: 1,3,7,8

Gelati e sorbetti������������������������������������������ 8€
Limone e bergamotto, caramello salato, 
cioccolato fondente, fior di bufala, crema 
antica, esotico
Allergeni: 3,7,8

Servizio dalle 12:00 alle 14:30 e dalle 19:00 alle 22:00
Service hours: 12:00–14:30 and 19:00–22:00



Snacks della Posta
POSTA’S Snacks

Servizio dalle 12:00 alle 22:00
Service hours: 12:00–22:00



Snacks della Posta / POSTA’S Snacks

snacks

Focaccia������������������������������������������������������ 12€
Stracciatella, pomodori confit e basilico
Allergeni: 1,7

Crostone����������������������������������������������������� 14€
Trota affumicata e formaggio alle erbe
Allergeni: 1,4,7

Hummus di ceci��������������������������������������������� 8€
Verdure croccanti
Allergeni: 9,11,12

Pan brioche������������������������������������������������ 18€
Burro al porto e acciughe del Mar Cantabrico
Allergeni: 1,3,4,7,12

snacks

Focaccia������������������������������������������������������ 12€
Stracciatella cheese, tomato confit and basil
Allergens: 1,7

Crostone����������������������������������������������������� 14€
Smoked trout and herbed cheese
Allergens: 1,4,7

Chickpea hummus���������������������������������������� 8€
Crispy vegetables
Allergens: 9,11,12

Pan brioche������������������������������������������������ 18€
Port wine butter and Cantabrian Sea 
anchovies
Allergens: 1,3,4,7,12



Servizio dalle 12:00 alle 22:00
Service hours: 12:00–22:00

SALADS

Caesar��������������������������������������������������������� 15€
Lettuce, caesar dressing, croutons, shaved 
parmesan, anchovies
Allergens: 1,3,4,7,12

Posta ����������������������������������������������������������� 18€
Mixed greens, tuna, avocado, marinated 
onions, tomato, Kalamata olives
Allergens: 4,12

Summer salad ������������������������������������������� 16€
Mixed greens, feta cheese, oregano, tomato, 
Taggiasca olives, cucumbers, melon, basil
Allergens: 7,12

Traditional panzanella �������������������������� 15€
Toasted diced bread, cherry tomatoes, 
cucumber, onion
Allergens: 1,12

INSALATE

Caesar �������������������������������������������������������� 15€
Lattuga, salsa caesar, crostini, parmigiano a 
scaglie, acciughe
Allergeni: 1,3,4,7,12

Posta ����������������������������������������������������������� 18€
Misticanza, tonno sott’olio, avocado, cipolle 
marinate, pomodoro, olive Kalamata
Allergeni: 4,12

Insalata Estiva ����������������������������������������� 16€
Misticanza, feta, origano, pomodoro, olive 
taggiasche, cetrioli, melone, basilico
Allergeni: 7,12

Panzanella tradizionale ������������������������ 15€
Pane tostato a cubetti, pomodorini, cetriolo, 
cipolla
Allergeni: 1,12



drinks della Posta
POSTA’S drinks



vini al calice / by the glass

SPARKLING
Prosecco Argeo���������������������������������������������������� 6€
RUGGERI

Franciacorta Extra Brut����������������������������������� 10€
CA’ DEL BOSCO

Champagne Reserve Exclusive brut������������������ 16€
NICOLAS FEUILLATTE

BIANCHI / WHITES
RIESLING����������������������������������������������������������������� 8€
PAULASSEN MOSELLA

PINOT GRIGIO����������������������������������������������������������� 7€
RUSSIZ

SAUVIGNON BLANC��������������������������������������������������� 8€
MOUNT RIEY

ROSATI / ROSÉS
SAN GREG���������������������������������������������������������������� 7€
FEUDI SAN GREGORIO

ROSATO������������������������������������������������������������������� 8€
FELLINE

ROSATO������������������������������������������������������������������� 9€
MINUTY PRESTIGE

ROSSI / REDS
NEBBIOLO COLLINE NOVARESI 2023������������������������ 10€
LE PIANE

BARBERA ASTI CAMP DU ROUSS 2023����������������������� 8€
COPPO 1897

ETNA ROSSO BIO 2024���������������������������������������������� 9€
PLANETA

SWEET WINE
PASSITO DI PANTELLERIA BEN RYé (50Ml)���������������� 9€
DONNAFUGATA



vini in bottiglia / bottles

SPARKLING
ALTA LANGA EXTRA BRUT MILLESIMATO������������������ 50€
CERETTO MONSIGNORE

Prosecco Argeo�������������������������������������������������� 30€
RUGGERI

TRENTO DOC ZERO�������������������������������������������������� 45€
PIANCASTELLO

Franciacorta Extra Brut����������������������������������� 60€
CA’ DEL BOSCO

VESPER SATÈN������������������������������������������������������� 55€
CA’ DEL FARO

BRUT MILLESIMATO������������������������������������������������ 45€
DELTETTO

METODO CLASSICO BRUT MILLESIMATO 2019����������� 47€
LA SCOLCA

CARTIZZE BRUT������������������������������������������������������ 42€
RUGGERI

Champagne Reserve Exclusive brut������������������ 75€
NICOLAS FEUILLATTE

LA SCALA�������������������������������������������������������������� 70€
BELLAVISTA

DELAMOTTE����������������������������������������������������������100€
FRANCIA – CHAMPAGNE

GRAN BRUT�����������������������������������������������������������110€
PERRIER JOUET

ROSÉ��������������������������������������������������������������������120€
GEOFFROY

PERLÉ 2018���������������������������������������������������������� 60€
FERRARI

RISERVA LUNELLI��������������������������������������������������110€
FERRARI

BIANCHI / WHITES
RIESLING��������������������������������������������������������������� 35€
PAULASSEN MOSELLA

PINOT GRIGIO��������������������������������������������������������� 32€
RUSSIZ

ARNEIS������������������������������������������������������������������ 36€
BRICCO DELLE CILIEGIE

SPELT ORO – TREBBIANO D’ABRUZZO SUPERIORE����� 35€
LA VALENTINA

FRANCO VISCONTI LUGANA�������������������������������������� 35€
ANTICA CASA VISCONTI

ERBALUCE COLLINE NOVARESI BLANKO 2024����������� 35€
LE PIANE

GAVI DOCG 2025 – ETICHETTA NERA����������������������� 45€
LA SCOLCA

RIBOLLA GIALLA����������������������������������������������������� 35€
BASTIANICH

VESPA BIANCO������������������������������������������������������� 50€
BASTIANICH

costa delle parracine biancolella������������������� 40€
FEUDI SAN GREGORIO

CONTRADA TACCIONE BIO 2024������������������������������� 38€
PLANETA

I GRANITI – VERMENTINO DI GALLURA��������������������� 35€
PEDRA MAJORE

GEWURZTRAMINER TERRES ÉPICÉES����������������������� 50€
DOPFF AU MOULIN

SAUVIGNON BLANC������������������������������������������������� 35€
MOUNT RIEY

CERVARO DELLA SALA 2024����������������������������������� 85€
ANTINORI

CHIARANDÀ����������������������������������������������������������� 50€
DONNAFUGATA



vini in bottiglia / bottles

ROSATI / ROSÉS
SUASÌ – NEBBIOLO ROSATO BIO��������������������������������30€
DELTETTO

MONROSE���������������������������������������������������������������32€
MAMETE PREVOSTINI

ROSÉ 20/26�����������������������������������������������������������35€
ELENA WALCH

JET ROSÉ����������������������������������������������������������������40€
CASTELLO DI MONTEPÒ – BIONDI SANTI

IL GOLOSO ��������������������������������������������������������������35€
PODERE SETTE

SAN GREG���������������������������������������������������������������32€
FEUDI SAN GREGORIO

LA CROIX ROSÉ DE PEYRASSOL – MÉDITERRANÉE IGP��30€
PEYRASSOL

G DE GALOUPET�������������������������������������������������������30€
CHATEAU GALOUPET

ROSATO������������������������������������������������������������������30€
FELLINE

ROSATO������������������������������������������������������������������36€
MINUTY PRESTIGE

ROSSI / REDS
AGLIANICO��������������������������������������������������������������35€
DI MEO

RISERVA VALTELLINA SUPERIORE�����������������������������40€
NINO NEGRI

NEBBIOLO COLLINE NOVARESI 2023�������������������������38€
LE PIANE

BARBERA ASTI CAMp DU ROUSS 2023�����������������������30€
COPPO 1897

NEBBIOLO LANGHE perbacco 2024�������������������������35€
VIETTI

CHIANTI classico tenuta perano 2023 ����������������50€
FRESCOBALDI

IL BRUCIATO 2024��������������������������������������������������47€
ANTINORI

ETNA ROSSO BIO 2024���������������������������������������������34€
PLANETA

RIPASSO DELLA VALPOLICELLA 
CLASSICO SUPERIORE DOC���������������������������������������57€
BERTANI

THIS IS NOT ANOTHER LOVELY MALBEC���������������������40€
RICITELLI

SANCERRE ROUGE AOC – PINOT NOIR �����������������������50€
JEAN PAUL PICARD ET FILS

BARBARESCO 2022�������������������������������������������������70€
CERETTO

SUPER TUSCAN�������������������������������������������������������65€
BERTINGA

TIGNANELLO 2022 ������������������������������������������������180€
ANTINORI

SOLAIA 2022��������������������������������������������������������450€
ANTINORI

SASSICAIA 2023���������������������������������������������������350€
TENUTA SAN GUIDO

GATTINARA RISERVA DOCG 2020������������������������������75€
TRAVAGLINI

SWEET WINE
PASSITO DI PANTELLERIA BEN RYé (75cl)��������������125€
DONNAFUGATA



cocktails

ITALIAN CLASSICS
APEROL SPRITZ��������������������������������������������������������������� 8€
aperol, prosecco, soda water

CAMPARI SPRITZ������������������������������������������������������������� 8€
campari, prosecco, soda water

HUGO SPRITZ������������������������������������������������������������������ 8€
elderflower liqueur, prosecco, soda water

AMERICANO�������������������������������������������������������������������� 8€
campari, red vermouth, soda water

NEGRONI������������������������������������������������������������������������ 8€
campari, red vermouth, gin

NEGRONI SBAGLIATO������������������������������������������������������� 8€
campari, red vermouth, prosecco

GARIBALDI���������������������������������������������������������������������� 8€
campari, orange juice

BELLINI�������������������������������������������������������������������������� 8€
prosecco and peach purée

ROSSINI�������������������������������������������������������������������������� 8€
prosecco and strawberry purée

INTERNATIONAL
TOMMY’S���������������������������������������������������������������������� 10€
tequila, agave, lime

ESPRESSO MARTINI������������������������������������������������������� 10€
vodka, espresso, coffee liqueur, sugar

GIN BASIL SMASH���������������������������������������������������������� 10€
gin, basil, lemon, sugar syrup

GIN & TONIC������������������������������������������������������������������ 10€
gin & tonic water

MARTINI COCKTAIL�������������������������������������������������������� 10€
gin-vodka, dry vermouth

PALOMA����������������������������������������������������������������������� 10€
tequila, agave, lime, grapefruit soda

MOJITO������������������������������������������������������������������������� 10€
rum, lime, sugar, soda water, mint

ITALIAN CLASSICS
APEROL SPRITZ��������������������������������������������������������������� 8€
aperol, prosecco, soda

CAMPARI SPRITZ ������������������������������������������������������������ 8€
campari, prosecco, soda

HUGO SPRITZ������������������������������������������������������������������ 8€
liquore sambuco, prosecco, soda

AMERICANO�������������������������������������������������������������������� 8€
campari, vermouth rosso, soda

NEGRONI ������������������������������������������������������������������������ 8€
campari, vermouth rosso, gin

NEGRONI SBAGLIATO������������������������������������������������������� 8€
campari, vermouth rosso, prosecco

GARIBALDI���������������������������������������������������������������������� 8€
campari, succo d’arancia

BELLINI�������������������������������������������������������������������������� 8€
prosecco e purea di pesca

ROSSINI�������������������������������������������������������������������������� 8€
prosecco e purea di fragola

INTERNATIONAL
TOMMY’S���������������������������������������������������������������������� 10€
tequila, agave, lime

ESPRESSO MARTINI������������������������������������������������������� 10€
vodka, espresso, liquore al caffè, zucchero

GIN BASIL SMASH���������������������������������������������������������� 10€
gin, basilico, limone, sciroppo di zucchero

GIN & TONIC������������������������������������������������������������������ 10€
gin & tonic water

MARTINI COCKTAIL�������������������������������������������������������� 10€
gin-vodka, vermouth dry

PALOMA����������������������������������������������������������������������� 10€
tequila, agave, lime, soda al pompelmo

MOJITO������������������������������������������������������������������������� 10€
rum, lime, zucchero, soda, menta



cocktails

OTHER
AMARI���������������������������������������������������������������������������� 5€

SPIRITS�������������������������������������������������������������������������� 8€

COFFEE����������������������������������������������������������������������� 1,5€

WATER��������������������������������������������������������������������������� 4€

SOFT DRINKS������������������������������������������������������������������ 4€

SMALL DRAFT BEER������������������������������������������������������ 4,5€

LARGE DRAFT BEER������������������������������������������������������ 6,5€

BOTTLED BEER���������������������������������������������������������������� 5€

ALTRO
AMARI���������������������������������������������������������������������������� 5€

DISTILLATI���������������������������������������������������������������������� 8€

CAFFÈ������������������������������������������������������������������������� 1,5€

ACQUA���������������������������������������������������������������������������� 4€

SOFT DRINKS������������������������������������������������������������������ 4€

BIRRA ALLA SPINA PICCOLA������������������������������������������ 4,5€

BIRRA ALLA SPINA GRANDE������������������������������������������� 6,5€

BIRRA IN BOTTIGLIA�������������������������������������������������������� 5€




